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RAVIOLI DE SARDINE CRUE, CREME D'ARTICHAUT
&
Muscadet Sévre & Maine sur lie 2009 « GRAND FIEF DE L'AUDIGERE »

Dégustation du vin en accord avec le plat

Présentation originale. La queue de la sardine appelle I'océan, la pate cache la farce et lui apporte

de la douceur car celle-ci se révele particulierement savoureuse avec les notes végeétales de I'artichaut et du
basilic, puis toniques du fenouil, de I'anis et du citron.

Le Muscadet « Grand Fief de I'Audigere » 2009 a gardé toute sa jeunesse et sa complexité aroma-

tique s'exprime sur le fenouil, I'anis étoilé et les fruits blancs frais. Sa structure tres droite, avec la

pointe d'acidité marquée par les agrumes permet d‘alléger le caractére gras de la sardine tout en

faisant ressortir les ardmes de basilic et de coriandre du met.




